UN NoiiL GASTR()N‘)MIQUE
A VOTRE TABEE.  ——

Les recettes ont été pensées tout spécialement pour étre faciles a préparelf
chez vous tout en restant délicieuses. Tous nos plats sont en liaison froide
pour plus de praticité. IIs se réchauffent facilement et sont préts a dresser.

Vous pourrez récupérer vos plats
le 24 décembre de gh a 18h etle 25 de gh a rrh au restaurant.

Commande avant le 22 décembre 18h
au 04 75 36 41 07 ou par mail : info@claudebrioude.fr

Restaurant Brioude - 7 rue Mazade - Neyrac-les-Bains - 07380 Meyras
www.claudebrioude.fr - info@claudebrioude. fr

@

LES TOQUES
D’ARDECHE




Apéritif :

Pot m@iiss€'de foie de volaille ..........- 0 guevererrerererees S0 ... 8€les 180 g
Kit apBIE..... ..ol Lo e Lol SN T S o 5€/personne
mousse de foie de volaille, 2 mises en bouche, Teullletes olives

Entrée :

Foie gras chataigne, gelée chataigne.............cccccocoeeeieennn 15€1les 100 g
Paté en crotte de volaille au foie gras et cépes secs................ 10€1es 100 g
Carpaccio de St Jacques francaises, taboulé de chou-fleur au poivre pample-
mMEUSSE et agrimes bies: RaEeRiang. =%, | A 11€ par personne

Truite d’Ardeche étuvée, salade de poireaux aux truffes, creme a la truffe
salade d’herbes et huile de trufle. S s b i, -aSiians

Plats :

Ballotine de chapon d’Ardeche aux morilles,

creme pouleticietpetitslcgumesi Siie e i Eebes s
Civet de cerf aux cepes secs et Syrah,

millefeville de pomme detenre. 3 S R e e e 15 € par personne
Poisson du jour snacké, endives d’Ardéche braisées au curry breton et beurre
de yuzu 47 ATdeehe . S S e 17 € par personne
Pavé de truite en crotite d’herbe, risotto aux champignons et épinard, cappuc-
cino de champigmom . et S R 17 € par personne
Desserts :

Biche glacée chataigne/verveine du Velay (6/8 parts)........................ 30 €
Saint-Honor¢ chataigne/orange (6/8 parts) ............ccocevvviiiiininnn. 33
Tarte noix/sirop érable et crémeux vanille (6/8 parts) .........c.cccoc....... 40 €
Buiche chocolat grand cru Kalingo vanille et poire (6/8 parts).............. Sk
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