
Cuisine Claude Brioude

`

Un Noël gastronomique
à votre table.

Retrouvez notre carte de plats à 
emporter pour les fêtes de Noël.

Les recettes ont été pensées tout spécialement pour être faciles à préparer 
chez vous tout en restant délicieuses. Tous nos plats sont en liaison froide 
pour plus de praticité. Ils se réchauffent facilement et sont prêts à dresser.

Vous pourrez récupérer vos plats
le 24 décembre de 9h à 18h et le 25 de 9h à 11h au restaurant.

Commande avant le 22 décembre 18h
au 04 75 36 41 07 ou par mail : info@claudebrioude.fr

Restaurant Brioude - 7 rue Mazade - Neyrac-les-Bains - 07380 Meyras
www.claudebrioude.fr - info@claudebrioude.fr



Carte des plats à emporter 

Les 24 & 25 décembre 2023
à commander avant le 22 décembre 18h

Apéritif :
Pot mousse de foie de volaille ............................................... 8 € les 180 g
Kit apéritif ......................................................................... 5€/personne
mousse de foie de volaille, 2 mises en bouche, feuilletés olives

Entrée : 
Foie gras châtaigne, gelée châtaigne .................................... 15 € les 100 g
Pâté en croûte de volaille au foie gras et cèpes secs................ 10 € les 100 g
Carpaccio de St Jacques françaises, taboulé de chou-fleur au poivre pample-
mousse et agrumes bio .................................................. 11€ par personne
Truite d’Ardèche étuvée, salade de poireaux aux truffes, crème à la truffe, 
salade d’herbes et huile de truffe ................................... 12 € par personne

Plats :
Ballotine de chapon d’Ardèche aux morilles, 
crème poulette et petits légumes ................................... 18 € par personne
Civet de cerf aux cèpes secs et Syrah,  
millefeuille de pomme de terre ...................................... 15 € par personne
Poisson du jour snacké, endives d’Ardèche braisées au curry breton et beurre 
de yuzu d’Ardèche ....................................................... 17 € par personne
Pavé de truite en croûte d’herbe, risotto aux champignons et épinard, cappuc-
cino de champignon .................................................... 17 € par personne

Desserts :
Bûche glacée châtaigne/verveine du Velay (6/8 parts) ........................ 30 €
Saint-Honoré châtaigne/orange (6/8 parts) ...................................... 35 €
Tarte noix/sirop érable et crémeux vanille (6/8 parts) ........................ 40 €
Bûche chocolat grand cru Kalingo vanille et poire (6/8 parts) .............. 35 €
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